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Especificacion de Compra EIZI‘ i
Materia Prima Ha sltacz’

Cuajada Cheddar 34-37% Humedad
Estado:Aprobada

SOLO USO INTERNO

Nombre del autor de {2 Urane, Doris
especificacion:

DESCRIPCION GENERAL

Producida a partir de leche fresca y mediante la utilizacién de cultivos seleccionados. Libre mezcla de otras.

REQUISITOS GENERALES

Calidad

Quality Grado Alimentario

Libre de sustancias téxicas o nocivas

Libre de microorganismos
patdgenos/carcinogénicos y sus metabolitos
téxicos a niveles que puedan significar una
amenaza para la salud.

Legal Tiene que cumplir con Ia legisiacion del pals de
destino

_Se requiere certificado

Se requiere certificado Pueden incluirse, aungue no se limita solo a
estos, a los siguientes certificados ; de analisis,
de ofigen, veterinarios o religiosos.

REQUISITOS SENSORIALES

Aspecto, apariencia Liso, terso

Textura Firme, cuerpo liso

Color sin preparacién Amarillo palido-cremoso

Olor Caracteristico a la cuajada cheddar, sin olores extrafios

Sabor Caracteristico a |la cuajada cheddar, ligeramante salado, sin sabores extrarios

REQUISITOS FiSICOS Y QUIMICOS

Cuantitativo
Minimo Maximo Objetivo Comentarios
Humedad 34 %{m) 37 %(m)
pH 5,1 586
Contenido en grasa 35 %(m) 37 %{(m)
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Especificacion de Compra saéﬁgcde:
Materia Prima Basta:

Cuajada Cheddar 34-37% Humedad

Estado:Aprobada

SOLO USO INTERNO

[ Cloruro de sodio [1.5%(m)  [1.8%(m) |

Cualitativo
[ [Requisito |
CONTAMINANTES / ADITIVOS
[ | Minimo [ Maximo | Requisito | Comentarios

REQUISITOS MICROBIOLOGICOS
La expresion de los criterios de calidad microbioltgica estan basados en la recomendacion de fa Comisién
Internacional de Especificacién microbiologica de alimentos (The international Commision on Microblological
Specification for Foods), donde:
n = numero de muestras
¢ = Numero maximo de muestras superior ¢ igual a m y inferior a M
m = Limite microbloldgico que:
- enun plan de dos clases, separa calidad buena y defectiva
- en un plan de 3 clases, separa calidad buena y marginal,
M = Limite microbioldgico que:
- enun plan de 3 clases, separa calidad matginal y defectiva:
- en un plan de 2 clases M puede asimilarse a m.

n € m M Comentarios
Microgrganismos aerobios | § 3 1.000/g 10.000 /g
mesdéfilos
Levaduras y mohos 5 3 10/ 100 /g
Lisleria monocytogena 5 0 0/25¢g
Sdimonela 5 0 0/25¢
Enterobacteriaceas 5 3 10 /g 100 /g
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Especificacién de Compra Sa'ali ol
Materia Prima hoata:
Cuajada Cheddar 34-37% Humedad
Estado:Aprobada
SOLO USO INTERNO
EMBALAJE, ALMACENAJE Y TRANSPORTE
Requisito Comentario
Embalaje Usar solo materiales dg embalaje aprot?ados En bloques
1x20k para el contacto con alimentos, en el pais en que
*g se utilizara el material.
Impermeable a Ja humedad
Impermeable a la juz
Impermeable al aire
Transporte Bajo refrigeracién
| Tiempo minimo antes de | Condiciones de almacenaje Comentario
caducidad
ZE iMeEsp iKeemrefrig ted
- %ﬁﬁaaﬂn dearoiae: E)

Identificacion de la etiqueta | Pais de origen

Nombre y direccién del fabricante
Nombre de! producto

Fecha de produccion (dia, mes, ano)
Fecha de caducidad

Contenido neto

Lista de ingredientes

Céodigo Batch del Proveedor

METODOS ANALITICOS
| Métodos analiticos | Métodos analiticos disponibles a solicitud. | . |
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