mostrarse a terceros sin previa autorizacion,

N .. H ! .
Especificacion de Compra j partr de:
. o Valido
Materia Prima -
i hasta:

}}g N 5 — Los derechos de propiedad intelectual de éste documento | 100000976205
Ch{'f \ Nest'e pertenecen a Nestlé 8 A., Vevey, Suiza. No debe copiarse o [Vaiido & 2019.10.14

Leche Descremada de Vaca en Polvo Bajo Calor
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DESCRIPCION GENERAL

Leche descremada en polvo, secada por atemizacion, debe ser derivada de leche de vacas,

REQUISITOS GENERALES

Calidad

La materia prima debera cumpiir con la legisiacion y regulaciones aplicables en el pais de destino, ¢ en su caso sl

Codex segun sus propias necesidades, los mas estrictos de los tres deberan ser aplicados.

| Calidad Grado Alimentario

La materia prima no debe contener ninguna
substancia. materia o agente bioldgico en una
cantidad tal que pueda representar un riesgo

|
i
|
| para |a salud del consurnidor.

CONSIDERACIONES DIETETICAS

Todos los materiales entregados a Nestlé denen cumplir con la evaluacion y requenmientos firmados por el proveedor

en referencia al sitio de fabricacién del ingrediente, en el formulario de Deciaracion de Alérgencs de Nestle (MAD).

para materiales donde el documenta MAD es requerido.

Las excepclones del MAD incluyen cualquier material suminisirade a fabricas de alimenios para mascotas, gases.
acidos fuenes y lejias, asi como productos alimenticios agricolas crudos (comodities) no procesados. suministracos

directamente a las instalaciones de fabricacion de Nestlé |

COMPOSICION

] Componente

| Leche desnatada en polvo

REQUISITOS SENSORIALES

| Apariencia sin preparacién

Ausencia de grumos con la excepcion de acuallos que se deshacen

! facilmente ) -
| Color sin preparacion Blanco a amarillento en color, sin parliculas quemadas o
j Sabor Debe ser puro, es decir, ni sebo, ni rancio, ni de caramelo y no debe

tener otras desviaciones anormales de sabor. £ sabor también debe ser

|
; contralado en un 10% de reconstitucién.
|
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REQUISITOS FiSICOS Y QUIMICOS

En adicion a los limites establecidas por la legislacion local o Codex Alimentarius, Nestlé ha determinado limites
especificos para sus prepias necesidades. Estos requisitos estan listados abajo segin corresponds.

Cuantitativo

| Pardmetro | Minimo Maximo Obijetivo Cormentarios
| Humedad 4 g9/100g ) ~Melode Estufa
Acidez 0,15 %{(m) AZPI, come acido lactico
Proteinas 134 g/100g i Nitrogeno Total x 6.38. en
’ ) | sofidos ne grasos
Nitrégeno de las proteinas del 6.00 mgig WPN! de acuerdo a ADP!
suero, no desnaturalizada_s_ | ' | | S - -
Contenido en grasa , i 1,28 ¢/100g | L -
Indice de solubilidad 1 ml ADP| N
Cualitativo
| Parametro ‘Comentarios -
| Materia extrana Libre de (esiado del arte) B |
_Particulas carbonizadas Max. gisco B | paniculas quemaazs ADD] en 95 a) )
ADITIVOS

En adicion a los limites establecidos per la legisfacion local o Codex Alimentanius, Nestlé na determinado limites
especificos para sus propias necesidades. Estos requisitos estédn tistados abajo segup corresponda.

Parametro Minimo ~ Maximo | Requisito  Comentanios
| Aditivos _ ) | Ausente -
CONTAMINANTES

En adicién a los limites establecidos por 1a legislacion local o Codex Alimentarius, Nestlé ha ceterminado limites
especificos para sus propias necesidades. Estos requisitos estan listados abajo segun corresponda.

| Pardmetro . Maximo UM Comentarios

Antibidticos LMR {limites méximos de residucs) de acuerdo con las
regulaciones, o no dstectable por el método de
referencia para los antibidticos no autorizados.

a :
| Acido Ciantrico | 2,5000 mglkg

1 |
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Melamina ! 2,5000 :makg ]
Aflatoxina M1 4,0000 " pglkg El limite indicado se basa en la norma del Codex para

| la leche liquida.
| La legislacion local, que puede ser mas estricta, tiene
| que ser respelada,

REQUISITOS MICROBIOLOGICOS

La expresion de los criterios de calidad microbioldgica estan basados en fa recomendacian de la Comisidn
Intemacional de Especificacion microbioldgica de alimentos (The International Commision on Microbiological
Specification for Foods), donde:
n = nimero de muestras
¢ = Numerp maximo de muestras superior o igual a m y inferior a M
m = Limite microbiologico que:- en un plan de dos clases, separa calidad buena y defectiva
- en un plan de 3 clases, separa calidad buena y marginal.
M = Limite microbiolégico que:
-en un plan de 3 clases. separa calidad marginal y defectiva:
- enun plan de 2 clases M puede asimilarse a m.
El proveedor determina como la verificacion {(monitoreo) es hecho para demostrar cumplimiento con los
requerimientos microbiolégicos.

Contaminant Microorganisms

| Pardmetro n c m M _ Comentarios
| Microorganismos aerobios 5 0 10.000 /g ISO 4833
! mesobfifos |
{ Enterobacteriaceas [5 a 10 /g 80 21528
Salmonela 10 0 (0/25¢g ISO 8579 Max. pooling 200 g
' por examen

EMBALAJE, ALMACENAJE Y TRANSPORTE

Usar solo Materiales de Empaque para ingredientes alimenticios que estan en cumplimisnto con regulaciones
relevantes/estandares intemacionales de alimentos en contacto.

Bajo solicitud, el proveedor debe proveer un certificado de cumplimiento a las regulaciones de alimentos en contacto
para todos los materiales de empague para ingredientes alimenticios.

| Parametro Requisito | Comentario
. Embalaje Adecuado para proteger v preservar |
! el contenido .
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METODOS ANALITICOS
[Métodos analiticos | Métodos analfticos disponiblss a .
solicitud. | =
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