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ESPECIFICACIONES DE QUESO CHEDDAR INDUSTRIAL PARA PROCESAR

DESCRIPCION:
Queso Semi-Duro sin cortezs en blogues de 20 KGs. Tipe Cheddar, con madurez de 3

meses a su recibo v de color biance.
ANALISIS QUIMICO TiPICO:

* Humedad 33.C
® (rasa 37.0
® Grasa sobre base seca { FDWY) 58.0
* Proteina 24.0
* Sal{NACI) 1.7
® Minerales 35 %
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o PH 5.2

ANALISIS MICROBIOLOGICO:!

Co-ag Pos Staphs Maximo 0

Coliformes Miximeo S0 cfufg
Salmonelia Negativo cfiu/25
Listeria Negativo fu/25

ANALISIS SENSORIAL:

SABOR: De suave a madure; media, no debe ser amargo.

TEXTURA: Compacto

CUERPO: Suave, razonabiemente firme, propio de indice de maduraz acorde con la
descripcidn de Ia edad requerida.

DESCRIPCION DE ACABADO EXTERIOR.

MOHO: No deberd observarse ninguna presencia fisica en sy exierior.
MATERIA EXTRANAS: Ninguna visible,
PESO: Minimo 20 kgs. Netos .
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Viene#2
Especificaciones Queso Cheddar Industriaj para Procesar,

GENERALUDADES:

ANALISIS: Uebera recibirss ios andlisis certificados por cadz embarous .

COLCR: No se permite {a adman de ningin cclorante © agente blan naveador en 2
producte.

Generalidades:

EMPAQUE:  Blogues de 20 kgs. Netas en bolsa plasticas al vacic. Ermpecadas en cajzs de
cartdn segdn ias especificaciones de Ia caja a contiruacion,

ROTULADO: Cada caja debers leer ciar amente, la fecha de manufactura, e nimers de
registro de |z planta procesadora, ndmero de ! lote v ia dedlaracior e gue
esté aprobade para exportacion,

ESPECIFICACIONES DEL EMPAQUE:

Los materiales de empague : boisa v cartdn) beberd cumpiir con {as regulaciones para uso
alimenticios de la USEDA.

ESPECIFICACIONES DE LAS BOLSAS:

Qr

A) La transmision maxima de oxigeno { OTR] = través ce iz pelicuia de iz bals
deberd ser de 36 cc/ m.izli nrs. A 23°CY 75% de humnedad relative. Las oruebas
a efectuarse deberz sazuir Iz metodotogia del ASTI D3 g

B} Lla transmision maxima de vapor de agua { WYTR) & (ravés de ia pelicula de ia
boisa, deberd ser de 8g/m2/24 hrs a 38°C vy 90% de humedad relativa, was
pruebas 2 efectuarse dehera seguir la metodclogia de! ensaye BSZ787 del
meétodc 222 A.

ESPECIFICACIONES DE LAS CAIAS:

A} Forro Exterior: 220 gm2 de cartdn de ravestimiento kra®t natural
B} Medio : 115 gma2 de medio corrugante.

C) Forro interno: 220 gmZ de cartdn de revestimiznio krafr

D} Tipo de Estrias: g«

£} Minimo compresion de la caja. 5750 N

TERMINOS DE PAGC: Pago a 60 0 90 dias fechas de! 8il of Lacging




