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Mativo de la revision

Maodificado:

| Calidad Reguerimientos Intencién de Uso
Antibiotico Requerimientos

IS0 relevante
Orden en los Requerimientos de Packaging
Condiciones de Almacenamiento

Agregado:
Composicion
Proteinas Crudas

comentarios
Particulas quemadas
Material extrafio
Impurezas

[ Melamina

| Acido Cianurico

' Aflatoxina comentarios

| Eliminado
| Requerimientos de Certificacién
| Test de limpieza
Radioactividad
| Pesticidas
Cloranfenicol
Etiquedado
|

ldentificacion y Descripcion General para incluir Vaca

Comentarios en Requerimientos Microbiologicos para agregar método

Nitrégeno Proteico de Suero - Indice de Solubilidad - se agrega

DESCRIPCION GENERAL

Leche en polvo descremada, secada por atomizacion, debe ser derivada de leche de vaca.

REQUISITOS GENERALES

Calidad

La materia prima debera cumplir con la legislacion y regulaciones aplicables en el pais de destino, o0 en su caso el
Codex segin sus propias necesidades, los méas estrictos de los tres deberan ser aplicados.

Calidad Grado Alimentario
La materia prima no debe contener ninguna
substancia, materia o agente bioldgico en una
cantidad tal que pueda representar un riesgo
para la salud del consumidor.
USQ PREVISTO
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Proceso relevante

Utilizado en productos sometidos a tratamiento
térmico suficiente para destruir los patogenos
Utilizado en productos de confiteria

COMPOSICION

Componente

| Leche desnatada en polve

REQUISITOS SENSORIALES

Apariencia sin preparacion

faciimente

Ausencia de grumos, con excepcién de aquellos que se disuelven

Color sin preparacién

Color blanco, sin particulas quemadas

Sabor

controlado en una reconstitucion al 10%

Debe ser puro, es decir, ni sebo, ni rancio, ni a caramelizado y no debe ,
i tener otras desviaciones anormales de gusto. El sabor también debe ser |

REQUISITOS FiSICOS Y

QUIMICOS

En adicién a los limites establecidos por la legislacion local o Codex Alimentarius, Nestlé ha determinado limites

especificos para sus propias necesidades. Estos requisitos estan listados abajo segun corresponda.

Cuantitativo

Parametro Minimo Maximo QObjetivo Comentarios

Humedad 49/100 g Metodo estufa

Acidez 0,15 %(m) ADPI, como acido lactico
Proteinas 34 g/100 g Nitrogeno Total x6.38, sobre

solidos no grasos

Nitrdgeno de las proteinas del 1,50 mg/g WPNI de acuerdo a ADP!
suero, no desnaturalizadas

Contenido en grasa 1,25 g/10G g

Indice de solubilidad 2mi ADPI
Cualitativo

Parametro Comentarios

Materia extrana Libre de particulas extrafias

Impurezas libre de impurezas
| Particulas carbonizadas Max. disco B (particulas quemadas ADPI en 25 g)
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ADITIVOS

En adicion a los limites establecidos por la legislacion local o Codex Alimentarius, Nestié ha determinado limites
especificos para sus propias necesidades. Estos requisitos estan listados abajo seguin corresponda.

Parametro Minimo Maximo Requisito Comentarios
Aditivos Ausente
CONTAMINANTES

En adicion a los limites establecidos por Ia legistacion local ¢ Codex Alimentarius, Nestlé ha determinado limites
especificos para sus propias necesidades. Estos requisitos estan listados abajo segun corresponda.

Parametro Maximo Requisito Comentarios

Antibiéticos MRLs (limite maximo residuo) de acuerdo a
regulacion, o no detectable por metodo de
referencia para antibidticos no autorizados.

Acido Ciandrico 2.5 mg/kg

Melamina 2,5 mg/kg

Aflatoxina M1 4 pg/kg El limite indicado es basado sobre normas
Codex para leche liquida. Legislacion local, la
cual puede ser mas estricta, tiene que ser
respetada.

REQUISITOS MICROBIOLOGICOS

La expresion de los criterios de calidad microbiclégica estan basados en la recomendacion de la Comision

Internacional de Especificacidon microbioldgica de alimentos (The International Commision on Microbiological
Specification for Foods), donde:

n = nimero de muestras
¢ = Numero maximo de muestras superior o igual a m y inferior a M
m = Limite microbiolégico que:
- en un plan de dos clases, separa calidad buena y defectiva
- en un plan de 3 clases, separa calidad buena y marginal.
M = Limite microbiolégico que:
- enun plan de 3 clases, separa calidad marginal y defectiva:
- en un plan de 2 clases M puede asimilarse am.

Contaminant Microorganisms

Parametro [n lc m M | Comentarios
Microorganismos aerobios 2 |0 3.000 /g ISO 4833
mesofilos !
Enterobacteriaceas 2 ] 10/g ISC 21528
Salmonela 10 0 0/25¢ ISO 6579 Max. pool 200 g por
i examinacion j
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EMBALAJE, ALMACENAJE Y TRANSPORTE

Usar solo Materiales de Empaque para ingredientes alimenticios que estan en cumplimiento con regulaciones

relevantes/estandares internacionales de alimentos en contacto.

Bajo solicitud, el proveedor debe proveer un certificado de cumplimiento a las regulaciones de alimentos en
contacto para todos los materiales de empaque para ingredientes alimenticios.

Parametro

Requisito

Comentario

Embalaje

Usar solo materiales de embalaje
para el contacto con alimentos
aprobados en el pais de destino
impemeable a la humedad
impermeabile a la luz
Impermeable al aire

Vida (tit desde la fecha
 de fabricacion

Condiciones de almacenaje

Comentario

No almacenar por encima de 30°C
(86°F)

En lugar seco

No almacenar por encima de
70%(Humedad relativa)

METODOS ANALITICOS

Metodos analiticos

Metodos analiticos disponibles a
solicitud.
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