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TIPO 80 PRODUCTO ELABQORADO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO: PASTA DE TOMATE "HOT BREAK" DE 30-32 BRIX.

ESTE PRODUCTO ES DESTINADC PARA LA FABRICACION DE SALSAS FR!AS Y CALIENTES,

JUGQS, VARIEDADES ESPECIALES Y SOPAS CONDENSADAS.

DEBE HABERSE FABRICADO A PARTIR DE FRUTOS FRESCOS, LIMFIOS, LIBRES DE
DEFECTOS COMQ SEMILLAS, PIEL, PUNTOS NEGROS Y MATERIA'S EXTRANAS, SIN
ADICION DE AZUCAR, ADITIVOS, SAL, COLOR O SABORES ARTIFICIALES.

DEBE SER UN PRODUCTO APROPIADO PARA EL CONSUMO HUMANG, LIBRE DE
SUSTANCIAS TOXICAS O NOCIVAS.

EL PRODUCTC DEBE HABER SIDO TRATADO TERMICAMENTE PARA INACTIVAR LAS
ENZIMAS Y DESTRUIR 'OS MICROORGANISMQS, GARANTIZANDO AS| SU ESTABILIDAD
BIOLOGICA.

EVALUACION SENSQORIAL:

APARIENGIA ROJO INTENSO, RGJO BRADO (A) USA, PURE HOMOGENEQ, SIN
SEPARACION DE SUERO.

AROMA : FRESCO, TIPICO, PURD.

SABOR - TOMATE -

TEXTURA : SUAVE,

EVALUACION FISICQ-QUIMICA:

COLOR HUNTER (12%) TPS MINIMO: 48, A/B MINIVO: 2.05

MALLA 0.060"

CONCENTRACION ("Bx) 30.0-32.0

VISCOSIDAD BOSTWICK 12 BX/25 G (CM/30 SEG) 40-55

PH MAXINIO 4.50

ACIDEZ (% DE ACIDO CITRIGO) MAXIMA 2,3

PUNTOS NEGROS Y RESTOS DE SEMILLAS PRACTICAMENTE LIBRE

EVALUACION MICROBIOLOGICA

GERMENES AEROBIOS MESOFILOS  (UFC/G) MAXIMO 1000

CONTEQ DE MOHOS HOWARD @ BX (%) MAXIMO 40

E. COL! (UFCIG) AUSENTE

LEVADURA Y MOHOS (UFC/G) AUSENTE

LACTOBACILLUS (UFC/G) AUSENTE

FLAT SOUR (UFC/G) AUSENTE

VIDA UTIL Y CONDICIONES DE ALMACENAJE
VENCIMIENTO 12 MESES
ALMACENAMIENTO EN UN AMBIENTE FRESCO Y SECQ.

EMBALAJE ¥ TRANSPORTE

LLENADO EN BOLSAS ASEPTICAS DE 55 GALONES, EMPACADAS EN BIDONES DE METAL
0 DE FIBRAS O EN "BINS" (CAJONES DE MADERA SUJETO CON ZUNCHOS) DE 300
GALONES.

CLARAMENTE IDENTIFICADAS CON EL NOMBRE DEL PROVEEDOR, NOMBRE DEL
PRODUCTO, FECHA DE FABRICACION, FECHA DE VENCIMIENTO Y No. DE LOTE.

0BS: EL PRODUGCTO DEBE HABER SIDO FABRICADO MAXIMO 3 MESES ANTES DEL
ENVIO. DEBEN ENVIARSE MUESTRAS DE APRQBACION PREVIAS,



